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‘HAlemannen hof

Notre menu gourmand
Menu du soir de 18h00 a 20h00

Crevettes
Salsa ananas et piment / Tomates sautées
€23,00

Soupe de poivrons
Huile de sésame
€12,00

Filet de truite de la Forét-Noire
Fond d'orange / Courgettes / Huile de coriandre
€ 23,00

Steak de veau
Sauce au porto / Creme de pois gourmands / Carottes roties / Purée de pommes de terre
€39,00

Tarte au nougat
Pistache / Cheveux d'ange
€12,00

En 5 services gourmet
79,00 € par personne

Nous vous recommandons notre parcours cenologique pour 39,00 €
par personne pour accompagner le menu.

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Entrées et Soupes

Salades de feuilles marinées & Légumes crus
Jambon croustillant / CroGtons au thym / Radis / Graines de tournesol grillées
(disponible aussi sans jambon)
Petite 8,00 €
Grande 16,00 €

Soupe de pommes de terre \/
Huile de persil / Croutons “orrae®
€9,00

Soupe de pois gourmands et fromage frais \/
Huile de poivron Borpe®
€9,00

Plats principaux végétariens et véganes

Tranches de quenelles de pain
Champignons a la créme / Oignons frits / Crackers au fromage de montagne
€18,00

Spatzle de la Forét-Noire au fromage \/
Fromage de montagne / Salade de feuilles marinées |
€19,00

G A’

Curry de pois chiches

Riz jasmin / Poivrons / Oignons nouveaux [S.V
€ 26,00 Vigat

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Plats principaux avec viande ou poisson

Spécialités de la Forét-Noire
Saucisse de foie / Truite fumée / Jambon de la Forét-Noire et cuit
Landjager / Fromage de montagne / Graisse de porc fine / Quark aux herbes / Beurre
Pain de campagne
€ 19,00

Maultaschen (raviolis swubiens)
Salade de feuilles marinées / Fondue d'oignons / Croutons
€22,00

Saucisse paysanne
Sauce brune / Choucroute douce / Pommes de terre persillées
€22,00

Escalope de porc du Bade
Pommes frites / Salade de feuilles marinées
€29,00

Filets de truite de la Forét-Noire
Sauce au beurre de citron / Purée de céleri / Courgettes frites / Linguine
€ 34,00

Steak de rumsteck maturé
Sauce Barolo / Créme d'oignons fumés / Chou-fleur roti
€39,00

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Desserts

Sélection de sorbets
Trois boules de sorbet / Fruits / Miroir de sauce aux fruits
€ 13,00

Sélection de fromages
Brie de Meaux / Munster / Buchette / Reblochon de Savoie
Fromage de montagne de la Forét-Noire / Fourme d'Ambert
€18,00

Strudel aux pommes
Pate a strudel garnie de morceaux de pommes,
accompagnée de glace vanille crémeuse et de chantilly
€9,90

Glace

"On ne peut pas acheter le bonheur, mais on peut acheter de la glace, et c'est presque la méme

chose!"

Boule simple au choix

Vanille, Chocolat, Fraise, Citron €2,90
En garniture

Créme caramel €1,40
Sauce framboise €1,40
Sauce chocolat €1,40
Praliné €1,40
Liqueur d'ceuf €2,10
Smarties €2,10

N’hésitez pas a demander a notre équipe notre carte des cafés ou des digestifs!

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



