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‘HAlemannen hof

Notre menu gourmand
Menu du soir de 18h00 a 20h00

Crevettes
Topinambour / Gin Tonic / Bouillon a 'aneth
€23,00

Soupe de céleri en mousse
Pomme / Noisettes roties
12,00 €

Filet de truite de la Forét-Noire
Fenouil / Potiron
23,00 €

Sorbet Orange-Miel
4,00 €

Steak de veau
Sauce au vin de Porto / Purée de patate douce / Panais glacé
39,00 €

Variation de fromages
18,00 €

Tartelette au nougat
Fruits rouges / Pistache / Cheveux d’ange
14,00 €

En menu 5 plats 79,00 €
(Entrée / Soupe / Plat intermédiaire / Plat principal / Dessert)

Ou en menu 8 plats 99,00 €
(Menu complet avec Amuse-Bouche)

Pour accompagner le menu gourmand,
nous recommandons notre voyage de vins pour 39,00 €.

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Entrées et Soupes

Petite assiette de salade \/
€8,00

Mache du Kaiserstuhl
Lard paysan / Cro(itons
€ 16,00

Cabillaud
Betterave / Chorizo
20,00 €

Soupe de potiron \
Orange / Raisins marinés y l
€9,00

Soupe de pommes de terre

Huile de persil \l

€9,00

Plats principaux végétariens et véganes

Tranches de quenelles de pain

Champignons a la créme / Oignons frits \/
€ 18,00 Boprra

Gerpr’

Spatzle au fromage de la Forét-Noire \/
Fromage de montagne / Mache AL
€19,00

Dal de potiron et lentilles
Lait de coco / Riz Harissa
€ 26,00 Fr

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Plats principaux avec viande ou poisson

Steak de rumsteck vieilli
Jus de champignons / Potiron / Echalotes / Chou rouge roti
39,00 €

Filets de truite de la Forét-Noire
Bouillon de cerfeuil / Purée de pommes de terre / Légumes racines rotis
€34,00

Joues de porc bio braisées
Sauce bourguignonne / Chou rouge aux pommes / Tranches de quenelles de pain frites
34,00 €

Petit schnitzel de longe de porc badenois
Mache marinée / Frites
€29,00

Poitrine de poulette fermiére frangaise
Chou vert crémeux / Lard / Deux variétés de lentilles
29,00 €

Maultaschen (ravioles souabes)
Salade verte marinée / Oignons caramélisés / Cro(tons
€ 22,00

Saucisse paysanne grillée
Sauce rétie / Choucroute douce / Pommes de terre au persil
€22,00

Salade de saucisse
Saucisse de Lyoner / Fromage / Salade marinée / Pain paysan
€ 19,00

Spécialités de la Forét-Noire
Boudin de foie / Truite fumée / Jambon de la Forét-Noire et jambon cuit
Saucisse Landjdger / Fromage de montagne / Graisse de porc raffinée / Fromage blanc aux herbes /
Beurre / Pain de campagne
€19,00

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Desserts

Duo de potiron et ricotta
12,00 €

Variation de sorbets
13,00 €

Variation de chocolat noir
Brownie / Mousse / Sorbet
13,50 €

Sélection de fromages
Brie de Meaux / Munster / Buchette / Reblochon de Savoie
Fromage de montagne / Fourme d’Ambert
18,00 €

Glace

"On ne peut pas acheter le bonheur, mais on peut acheter de la glace, et c'est
presque la méme chose!"

Boule simple au choix
Vanille, Chocolat, Fraise, Citron €2,60

En garniture

Créme caramel €1,40
Sauce framboise €1,40
Sauce chocolat €1,40
Praliné €1,40
Liqueur d'ceuf €2,10
Smarties €2,10
Strudel aux pommes €9,90

Pate a strudel garnie de morceaux de pommes,
accompagnée de glace vanille crémeuse et de chantilly

N’hésitez pas a demander a notre équipe notre carte
des cafés ou des digestifs!

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



