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‘Rlemannen hof

Carte de midi

De 12:00 a 13:30 heures

Salades vertes marinées
CroGtons de blé complet / graines de tournesol
€7,00

Soupe de pomme de terre et citron vert
€9,00

Salade de mache du Kaiserstuhl
Huile de pépins de courge / Lard de campagne croustillant
€ 16,00

Spécialités de la Forét-Noire
Saucisse de foie / truite fumée / jambon de la Forét-Noire et jambon cuit /
Landjager / fromage de montagne / saindoux de cretons fins /
fromage blanc aux herbes / beurre / pain de campagne
€ 18,00

Escalope de longe de porc badoise
Frites / Airelles rouges
€ 24,00

Filets de truite de la Forét-Noire
Beurre de persil / purée de pommes de terre au thym
€ 24,00

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen Ihnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Glace de HofEis

Si vous étes a la recherche de la gourmandise de votre vie, alors pourquoi ne pas essayer
une glace HofEis ?

Une onctuosité unique, des ingrédients naturels, le meilleur lait de paturage des fermes de
la Forét-Noire et un go(t incroyable, c'est ce qui rend notre HofEis si délicieuse.

Boule solo au choix

Vanille, chocolat, fraise, citron €2,60
en topping

Créme caramel €1,40
Sauce a la framboise €1,40
Sauce au chocolat €1,40
Croquant €1,40
Liqueur aux ceufs €2,10
Smarties €2,10

Strudel aux pommes
Pate a strudel fourrée de morceaux de pommes,
combinée avec de la glace vanille crémeuse et de la créme €9,90

Demandez également a notre équipe nos spécialités de café ou
notre carte de digestifs !

Avec les meilleures recommandations de la famille Drubba

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen Ihnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Service de menus de 18h00 a 20h00

Menu gourmet

Amuse bouche
* %k %k

Magret de canard fumé / persil / risotto au potiron
€ 24,00
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Consommé de chevreuil / vieux Xérés / légumes racines
€13,00
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Filet de truite de la Forét Noire / petit pois / orange
€ 19,00
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Sorbet au cassis
€5,00

* %%

Steak de veau / céleri / chicorée / pommes au chili
€48,00
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Sélection de fromages de |'affineur Waltmann d'Erlangen & Schwendehof Lenzkirch
€18,00
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Mousse d'espresso et de vanille
€13,00

En 5 plats € 75,00
(Entrée / Soupe / Interlude / Plat principal / Dessert)

Au choix comme 8 plats € 99,00
(menu complet)

Avec le menu gourmet, nous vous recommandons notre voyage de vin correspondant a € 45,00.

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Entrées et soupes

Consommé de chevreuil / vieux sherry / légumes-racines
€13,00

Soupe de pomme de terre et citron vert / chili / huile de coriandre
€10,00

Salade de mache du Kaiserstthler / graines de tournesol / lard de campagne croustillant
€16,00

Plats principaux

Spécialités de la Forét-Noire
Saucisse de foie / truite fumée / jambon de |la Forét-Noire et jambon cuit / Landjager /
fromage de montagne / saindoux fin aux cretons / séré aux herbes / beurre / pain de campagne
€ 18,00

Nouilles au curry / lentilles rouges / fromage de montagne cuit au four
€ 25,00

Chicorée / Orange / Champignons de Paris / Polenta crémeuse @
€ 25,00

Poisson et viande

Rumsteck maturé
Céleri / Chicorée / Pommes au piment
€ 49,00

Joues de porc braisées
Champignons de Paris / Purée de pommes de terre au thym
€35,00

Filet de truite saumonée régionale (Lauchingen)
Orange / betterave rouge / couscous aux épices
€ 34,00

Filets de truite de la Forét-Noire
Raifort / betterave rouge / creme de pommes de terre et de potiron
€34,00

Escalopes de longe de porc badois
Salade verte marinée / airelles / frites
€ 29,00

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Desserts

Mousse d'espresso et de vanille
€13,00

Variation de sorbets
€12,00

Sélection de fromages de |'affineur Waltmann d'Erlangen & Schwende Hof Lenzkirch
€18,00

Glace de HofEis

si vous étes a la recherche de la gourmandise de votre vie, essayez donc une glace HofEis!

Une onctuosité unique, des ingrédients naturels, le meilleur lait de paturage des fermes de la
Forét-Noire et un go(t incroyable, voila ce qui rend notre glace HofEis siooo délicieuse.

Boule solo au choix

vanille, chocolat, fraise, citron €2,60
en topping

creme caramel €1,40
sauce a la framboise €1,40
sauce au chocolat €1,40
croquant €1,40
Liqueur aux ceufs €2,10
Smarties €2,10

Strudel aux pommes
Pate a strudel fourrée de morceaux de pommes, combinée avec de la creme  €9,90
Glace a la vanille et creme fraiche

Demandez également a notre équipe nos spécialités de café ou notre carte de digestifs!

Avec les meilleures recommandations de la famille Drubba

Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Zum Thema Allergene beraten wir Sie gern personlich und handigen lhnen unsere Allergenibersicht zu unseren Gerichten aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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